Deep Fryer
SP-1980-Y

INSTRUCTION MANUAL

This product is for household use only!

Please read all instructions before use!
DO NOT PULL THE CORD!

WARNING

Serious hot-oil burns may result from the deep fryer being
pulled off of a countertop.

Do not allow the cord to hang over the edge of the counter
where it may be grasped by children

or become entangled with the user.

KEEP AWAY FROM CHILDREN!

DO NOT USE WITH AN EXTENSION CORD!

SAFETY GUIDENCE

When using electrical appliances, basic safety precautions should always be followed, including the
following:

Read all instructions.

Do not touch hot surfaces. Use handles or knobs.

To protect against electric shock do not immerse cord, plug and fryer in water or other liquid.

Close supervision is necessary when any appliance is used by or near children.

Unplug from the outlet when not in use and before cleaning. Allow cooling before putting on or taking
off parts, and before cleaning the appliance.
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6. Do not operate any appliance with a damaged cord or plug, should the appliance malfunction, or if it
has been damaged in any manner, return the appliance to the nearest authorized service facility for
examination, repair or adjustment.

7. The use of non-original accessories is not recommended by the appliance manufacturer as it may cause
injuries.

8. Do not use the appliance outdoors.

9. Do not let cord hang over edge of a table, or touch hot surface.

10. Do not place on or near a hot gas, electric burner, or in a heated oven.

11. Extreme caution must be taken when moving an appliance containing hot oil or other hot liquid.

12. Do not use the deep fryer appliance for other purpose.

This appliance complies with CE-Directives for EMC. It's engineered to the latest safety technical
requirements.
The manufacturer reserves the right to make technical changes to the appliance without notice.

KEEP THESE INSTRUCTIONS FOR FUTURE REFERENCE!
THIS PRODUCT IS FOR HOUSEHOLD USE ONLY.

NOTE

e Before using the fryer for the first time, wash the pot and basket thoroughly with warm, soapy water,
carefully dry the iron pot to maintain the good aesthetic appearance.

e Do not use the fryer without oil or fat. Fryer will be severely damaged if heated dry.

e This fryer has a thermal safety device. In case of thermostat failure, the electrical circuit has an
automatic cutout, thus preventing overheating.

e Should the fryer leak, please contact the company from which you purchased the fryer.

e To ensure safe operation, excessive food or utensils must not be inserted into the fryer.
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1. BUTTON 9. LID-RELEASE BUTTON
2. BASKET HANDLE 10. HOUSING
3. FRY BASKET 11. PLASTIC FOOT
4. CONTROL PANEL 12. CHIMNEY
5. VIEWING WINDOW 13. TIME KNOB
6. FILTER SYSTEM 14. TEMPERATURE KNOB
7.LID 15. HEATER
8. OILPOT
BASKET HANDLE

The BASKET HANDLE allows you to raise/lower the basket when the fryer lid is closed.
Move the handle up to raise the basket up.
Push the handle down to lower the basket down.




LID-RELEASE BUTTON
The special designed LID-RELEASE BUTTON helps you open the lid much more easily and safely. Push
the button, and fry lid will be released automatically. Thus steam will escape from the deep fryer when

frying to avoid scalding the fingers.
To remove the lid, lift the lid to a vertical position and pull it upwards.

FILTER SYSTEM

The lid is fitted with a permanent filter system, which collects drops of oil from the steam as it passes
through the filter. The filter should be replaced after being used for around 60 times.

CORD STORAGE

There is a cord storage compartment in the base. When not in use, the cable can be easily put around the
holder.




VIEWING WINDOW

Smear the inner face of the viewing window with the oil to prevent condensation forming and to enable
cooking process to be checked.

THERMOSTAT AND PILOT LIGHT

The thermostat is calibrated in steps marked, 130°C, 150°C, 170°C, and 190°C, which offers you the best
temperature to suit the food to be fried.

TEMPERATURE LIGHT

Will light automatically while the temperature keeps rising and go out when the set temperature is reached.

POWER LIGHT

It will light automatically when the appliance is plugged.

REFERENCE MENU

The frying time given in this chart is only for reference.

FOOD TYPE TEMPERATURE (°C) TIME (minutes)
Mushrooms 150°C 3-5 min.
Crumbed chicken 170°C 12-14 min.
Whole shrimp 130°C 4-6 min.
Fish cakes 170°C 3-5 min.
Fillets 170°C 5-8 min.
Onion rings 190°C 3-5 min.
French fries 170°C 8-10 min.
Potato chips 190°C 2-4 min.

DEEP FRYER USAGE

1. Remove the basket with the handle from the bracket.

2. Pour between 2.5-3.0 liters of oil into the fryer. The level of oil must be between the MAX and MIN
level marked on the inner surface of the pot.

3. Use only good quality vegetable oil or all purpose shortening for deep frying. Butter, margarine, olive
oil or animal fat is not recommended due to its lower smoking temperatures.



MAX. / MIN. LEVEL MARKS

Smear the viewing window with a little oil.

Plug in the mains and set thermostat to the required temperature (see the reference menu). The

temperature light will go out when the set temperature is reached.

Add food (as dry as possible) into the basket first.

a) Do not overload the basket.

b) Place food of uniform size into the basket so that cook evenly.

c) Besuretodry all food before frying.

Place the basket back into the fryer. Remove the handle and close the lid. Turn the BASKET knob

down to have basket and food immersed in the oil.

a) Do not add water or wet stuff to the cooking oil, even small amounts of water will cause oil to
spatter.

After cooking, lift the basket out of the oil to drain. Push the LID-RELEASE BUTTON to open the lid.

HINTS

Use only metal kitchen utensils with insulated handles in hot oil.

Carefulness should be taken when frying, especially when children are near by.

Taking into account the food type select the temperature for frying. As a general guide, food that has
been pre-cooked in some way need a higher temperature and less cooking time than raw food.

MAINTENANCE AND CLEANING
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The power supply must be cut before cleaning.

Empty the condensation tray.

Cool the oil completely. Oil or fat retains its temperature for a long time after use. Do not attempt to
move or carry the fryer while it is still hot.

Oil can be reused several times. Get the maximum use from your fryer by always having it ready for
use. One way of doing this is to keep the cooled and strained oil inside ready for the next frying session
with the lid acting as a dust cover.

Oil should be filtered after each use.



®

After draining the oil, the fryer should be wiped out with absorbent paper then with damp cloth and a
little detergent and finally cleaned with a dry cloth.
a) The interior of the fryer has a plain aluminum surface. To avoid damage, no abrasives or sharp
instruments should be used.
The exterior can be cleaned with damp cloth, not to use abrasives or scouring pads.
The basket can be washed in warm soapy water.
Remove the used filter and replace with a new one after approximately 60 frying sessions.

WARNING

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufacturer, its service agent or a similarly
qualified person in order to avoid a hazard.

The appliance is not intended to be operated by means of an external timer or a separate remote-control
system.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced physical, sensory or
mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they have been given supervision or
instruction concerning use of appliance by a person responsible for their safety.



Frytkownica
SP-1980-Y

INSTRUKCJA OBSLUGI

Ten produkt jest przeznaczony wytacznie do uzytku domowego!

Prosze przeczyta¢ calg instrukcje przed rozpoczeciem uzytkowanial!

OSTRZEZENIE

Powazne oparzenia goracym olejem moga by¢ efektem
Sciggniecia frytkownicy z powierzchni blatu.

Nie pozwalaj, aby przewod zwisal ponad krawedzig blatu,
gdzie moze by¢ chwycony przez dzieci lub zaplata¢ sie z
uzytkownikiem.

NIE CIAGNIJ ZA PRZEWOD!

CHRONIC PRZED DZIECMI!

NIE WOLNO UZYWAC PRZEDLUZACZA!

ZASADY BEZPIECZENSTWA

Podczas uzywania urzadzen elektrycznych, podstawowe s$rodki ostrozno$ci musza by¢ przestrzegane
zawsze, W tym nastgpujace:

1.
2.
3.

Przeczytaj cala instrukcje.

Nie dotykaj goragcych powierzchni. Uzywaj uchwytow oraz pokretet.

W celu ochrony przed porazeniem pradem elektrycznym nie wolno zanurza¢ kabla, wtyczki i
frytkownicy w wodzie ani innych cieczach.

Scisty nadzor jest niezbedny, gdy urzadzenie jest uzywane przez dzieci lub w ich poblizu.

Urzadzenie nalezy odtaczy¢, kiedy nie jest uzywane oraz przed rozpoczeciem czyszczenia. Pozostaw je
do ostygnigcia przed zatozeniem lub demontazem cze$ci, oraz przed jego czyszczeniem.
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Nie uzywaj urzadzenia z uszkodzonym przewodem lub wtyczka, gdy funkcjonuje ono w sposéb
niepoprawny, lub, jesli zostato uszkodzone w jakikolwiek sposob, wowczas nalezy oddaé urzadzenie
do najblizszego autoryzowanego serwisu w celu zbadania, naprawy lub regulacji.

Stosowanie akcesoridow nieoryginalnych nie jest zalecane przez producenta urzadzenia, poniewaz moze
to spowodowac obrazenia ciata uzytkownika.

Nie uzywac urzadzenia na zewnatrz.

Nie pozwdl, aby przewdd zwisat ponad krawedzig stotu lub dotykat goracych powierzchni.

Nie umieszczaj urzadzenia na lub w poblizu goracego gazu, palnika elektrycznego, lub w nagrzanym
piekarniku.

Nalezy zachowa¢ szczego6lng ostroznos¢ przy przenoszeniu urzadzenie zawierajacego goracy olej lub
inng goracy ciecz.

Nie nalezy uzywac¢ frytkownicy do innych celéw niz jest przeznaczona.

Niniejsze urzadzenie jest zgodne z dyrektywami CE dla LVD/EMC. Jest ono zaprojektowane zgodnie z
najnowszymi wymogami technicznymi bezpieczenstwa.
Producent zastrzega sobie prawo do zmian technicznych do urzadzenia bez uprzedzenia.

ZACHOWAJ NINIEJSZA INSTRUKCJE NA PRZYSZEOSC!
TEN PRODUKT JEST PRZEZNACZONY WYLACZNIE DO UZYTKU DOMOWEGO.

UWAGA

e Przed uzyciem frytkownicy po raz pierwszy, umyj zbiornik 1 kosz doktadnie ciepta wodg z ptynem
do mycia, starannie wysusz stalowy zbiornik w celu utrzymania jego estetycznego wygladu.

e Nie uzywa frytkownicy bez oleju lub thuszczu. Moze ona zosta¢ powaznie uszkodzona w razie
podgrzewania ,, ha sucho”.

e Ta frytkownica posiada zabezpieczenie termiczne. W przypadku awarii termostatu, obwod
elektryczny posiada automatyczny wytacznik, co zapobiega jej przegrzaniu.

e W przypadku wycieku z frytkownicy, prosimy o kontakt z firmg, w ktorej zostata zakupiona.

e W celu zapewnienia bezpiecznej pracy, nadmiar jedzenia ani zadne przyrzady nie moga by¢
wprowadzone do frytkownicy.
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1. PRZYCISK 9. KLAWISZ ZWALNIANIA
POKRYWY
2. UCHWYT KOSZA 10. OBUDOWA
3. KOSZ FRYTOWNICY 11. PLASTIKOWA NOZKA
4, PANEL KONTROLNY 12. ZAWOR RE
5. OKIENKO WZIERNIKA 13. POKRETLO CZASU
6. SYSTEM FILTROW 14. POKRELO TEMPERATURY
7. POKRYWA 15. GRZALKA
8. ZBIORNIK OLEJU

UCHWYT KOSZA

UCHWYT KOSZA pozwala na podnoszenie / obnizenie kosza, gdy pokrywa frytkownicy jest zamknigta.
Przesun uchwyt do géry, aby podnies¢ kosz.
Popchnij uchwyt do dotu, aby opuscié¢ kosz.




PRZYCISK ZWALNIANIA POKRYWY

Specjalnie zaprojektowany PRZYCISK ZWALNIANIA POKRYWY pozwala otworzy¢ pokrywe bardziej
fatwo 1 bezpiecznie. Nacis$nij przycisk a pokrywa frytkownicy zwolni si¢ automatycznie. Tak wigc para z
frytkownicy powstala podczas smazenia bgdzie mogta ulecie¢ tak, aby uniknaé¢ poparzenia palcow.

Aby zdja¢ pokrywe, unie$ pokrywe w pozycj¢ pionowa i wyciagnij ja w gore.

SYSTEM FILTROWANIA

Pokrywa wyposazona jest w staty system filtrow, ktory gromadzi krople oleju z pary, ktére przechodza
przez filtr. Filtr powinien by¢ wymieniany po korzystaniu z frytkownicy okoto 60 razy.

SCHOWEK NA PRZEWOD

Schowek na przewod znajduje si¢ w podstawie. Jezeli nie korzystasz z urzadzenia, kabel mozna tatwo
owing¢ wokot uchwytow.




OKIENKO WZIERNIKA

Posmaruj wewngetrzng powierzchni¢ okienka olejem, aby zapobiec kondensacji pary wodnej, co umozliwia
obserwacj¢ procesu gotowania.

TERMOSTAT | KONTROLKA OPTYCZNA

Termostat jest skalibrowany tak, aby kolejne kroki oznaczaty temperatury 130° C, 150° C, 170° C 1 190° C,
co zapewnia najlepsze temperatury odpowiednie do smazenia Zywnosci.

KONTROLKA TEMPERATURY

Zapala si¢ automatycznie, gdy temperatura wcigz ros$nie i gasnie, gdy temperatura uzyska warto$¢
nastawiona.

KONTROLKA ZASILANIA

Swieci sie ona automatycznie, gdy urzadzenie jest podtaczone.

ZALECENIA MENU

Czas smazenia si¢ w tej tabeli jest tylko punktem odniesienia.

TYPZYWNOSCI ~ TEMPERATURA (°C) CZAS (minuty)

Grzyby 150°C 3-5 min.
Panierowany kurczak 170°C 12-14 min.
Cale krewetki 130°C 4-6 min.
Filety rybne 170°C 3-5 min.
Filety 170°C 5-8 min.
Krazki cebuli 190°C 3-5 min.
Frytki 170°C 8-10 min.
Chipsy ziemniaczane 190°C 2-4 min.

UZYTKOWANIE FRYTKOWNICY

1. Wyjmij kosz z uchwytem z wnetrza zbiornika.

2. Napelnij zbiornik olejem w ilosci 2.5-3.0 litra. Poziom oleju musi znajdowaé si¢ pomiedzy
znacznikami poziomu MAX i MIN, ktore znajduja si¢ na wewnetrznej powierzchni garnka.

3. Uzywaj tylko dobrej jakos$ci oleju roslinnego oraz skracaj czas glebokiego smazenia. Masto, margaryna,
oliwa z oliwek oraz tluszcz zwierzecy nie sg zalecane ze wzgledu na nizsze temperatury palenia.



ZNACZNIKI POZIOMU MAX. / MIN.

4. Posmaruj okienko wziernika niewielkg ilo$cig oleju.

5. Podiacz zasilanie i ustaw termostat na wymagang temperatur¢ (patrz zalecenia menu). Wskaznik
temperatury zgasnie po osiggnieciu nastawionej temperatury.

6. Najpierw dodaj zywno$¢ (sucha, jesli jest to mozliwe) do kosza.
a) Nie przepehiaj kosza.
b) Umieszczaj zywno$¢ o jednakowej wielkosci w koszu, tak, aby rownomiernie si¢ gotowala.
c) Upewnij si¢, ze cate jedzenie jest suche przed rozpoczgciem smazenia.

7. Umies¢ kosz we wnetrzu frytkownicy. Zdejmij uchwyt i zamknij pokrywe. Obro¢ pokretto w dot, aby
koszyk i zywno$¢ zanurzyty si¢ w oleju.
a) Nie dodawaj wody ani mokrych sktadnikow do oleju, gdyz nawet mata ilo§¢ wody powoduje

pryskanie oleju.

8. Po ugotowaniu podnie$ kosz, aby odsaczy¢ oleju. Naci$nij przycisk zwalniajacy pokrywe, aby ja

uniesc.

WSKAZOWKI

1. Podczas gotowania na goracym oleju uzywaj tylko metalowych akcesoriow z izolowanymi uchwytami.

2. Przy smazeniu nalezy zachowac ostrozno$¢, zwlaszcza, gdy w poblizu sa dzieci.

3. Biorac pod uwage rodzaj zywnos$ci wybierz temperature do smazenia. Jako ogo6lng wskazowke przyjac
nalezy, ze zywno$¢, ktora zostala wstgpnie obgotowana w jaki§ inny sposob, wymaga wyzszej
temperatury i mniej czasu gotowania niz surowe jedzenie.

KONSERWACJA | CZYSZCZENIE

1. Zasilacz musi by¢ odiaczony przed rozpoczeciem czyszczenia.

2. Oproznij tacke kondensacji.

3. Niech olej catkowicie ostygnie. Olej lub thuszcz zachowuja swoja temperature przez dtugi czas po
uzyciu. Nie nalezy przenosi¢ ani przesuwac frytkownicy, gdy jest ona jeszcze goraca.

4. Olej moze by¢ wykorzystywany wielokrotnie. Utrzymuj jego maksymalny poziom by moc korzysta¢ z



frytkownicy, zawsze gotowej do uzycia. Jednym ze sposobOw jest trzymanie zimnego i
przefiltrowanego oleju we wngtrzu zbiornika do nastgpnej sesji smazenia przykrytego pokrywa.

5. Olej powinien by¢ przefiltrowany po kazdym uzyciu.

6. Po wylaniu oleju, frytkownica powinna by¢ wytarta bibuta, nastgpnie wilgotng §ciereczka z dodatkiem
niewielkiej ilo$ci detergentu i wreszcie do czysta suchg szmatka.

a) Wnetrze frytkownicy posiada plaska aluminiowg powierzchni¢. Aby uniknaé jej uszkodzenia,
nie nalezy stosowa¢ materiatéw $ciernych ani ostrych narzedzi,.

7. Zewnetrze mozna czysci¢ wilgotng szmatka, nie uzywajac materiatow $ciernych ani zmywakow.

8. Koszyk mozna my¢ w cieplej wodzie z ptynem.

9. Usun zuzyty filtr i wymien go na nowy po okoto 60 sesjach smazenia.

OSTRZEZENIE

1. Dzieci powinny by¢ nadzorowane, aby upewnic si¢, iz nie bawig si¢ urzadzeniem.

2. Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, serwisanta lub
wykwalifikowang osobe w celu uniknigcia zagrozenia.

3. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytkowania za pomoca zewngtrznego zegara lub osobnego
systemu zdalnego sterowania.

4. Urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez osoby (w tym dzieci) o ograniczonej zdolnosci

fizycznej, czuciowej lub psychicznej, lub braku do§wiadczenia i wiedzy, chyba, ze si¢ to pod nadzorem
lub zgodnie z instrukcja uzytkowania urzadzenia przez osobe odpowiedzialng za ich bezpieczenstwo.



Bbnrapcku

DpUTIOPHUK

SP-1980-Y

PBKOBOACTBO 3A YIIOTPEBA

To3u mponykT € npeaHa3Ha4YeH camo 3a JI0OMallHa yrnorpeoa!

Moss1, mpoyeTeTe BCHYKM MHCTPYKIIMU BHUMATEIHO IPEau MbpBOHAYallHa yrnoTpeoa!

BHUMAHMUE

OnacHOCT OT CepUO3HU W3TapsiHUs OT TOopelia Ma3HUHA MPHU
najaHe Ha ypena oT pabOTHHS ILJIOT.

He mo3BosnsBaiiTe kabenbT Ja BUCH OT ph0a Ha MJI0Ta, KAETO
MOXe Ja ObAe APBIHAT OT Jella WM Ja Ce 3aKaud OT
noTpeouTens.

HE JBPIIAVITE KABEJIA!

TIPBLIKTE JAJIEY OT JIELIA!

HE U3MOJ3BAUTE YIBJKUTEJ HA 3AXPAHBAIIUS KABEJ!

HNHCTPYKIHUU 3A BE3OITACHOCT

[Ipu ynorpebGara Ha eneKTpUYECKH ypenu, TpsOBa Ja ce cma3Bal OCHOBHH MEpKH 3a 0O€30IacHOCT,
BKJIFOYUTEITHO CJIEIHUTE!

N

[IpoueTere BCUUKHM HHCTPYKILIUU.

He noxocgaiite ropemmy noBbpxHOCTH. 3mon3BaiiTe qpbKKUTE U OyTOHUTE.

3a ;a ce mpeanasuTe OT eIEKTPUUECKHU 10K, HE MoTansgiTe kabena, 1erncena Wik ypeaa BbB BOAA MU
JPYTH TEYHOCTH.

He ocragsiite ypena 6e3 Haa3op, 0COOEHO aKko ce U3IM03Ba B OJIM30CT 10 Jela.

WzxirouBaiiTe 3axpaHBamius Kabel OT KOHTaKTa, KOraro He MOJ3Bare ypelda M Mpeau MOYHMCTBaHE.
OcraBere ypeaa Aa U3CTHHE HAITBJIHO MPEIH Ja MOCTaBUTE WM JEMOHTHpATEe YacTHU OT HEro, KaKTO U
Ipeay MOYHCTBAHE.
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Bbnrapcku

He u3non3Baiite ypena, ako 3aXpaHBaLIUAT My Kaben € MoBpeleH. AKO ypenbT He paboTH KOPEKTHO
WIM € MOBPEINEH IO HAKAKbB HAYMH, BBPHETE I'O B OTOPU3MPAHUS CEPBU3EH LIEHTHP 3a MPOBEPKA,
PEMOHT WJIM HACTPOMKA.

He ce npenoppuBa ynorpedara Ha akcecoapu, KOUTO HE ca 00OpPEHU OT MPOU3BOAUTENS, 3aI0TO TOBA
MOXe Ja JI0Be/Ie 0 HapaHsIBaHUS Ha MOTPEOUTEs.

He n3nonssaitte ypena Ha OTKpUTO.

He nomyckaiite 3axpaHBammsaT Kaben Ja BUCHM OT pb0a Ha pabOTHHA IUIOT WM Ja C€ JOKOCBa J0
ropeiy NOBbPXHOCTH.

He nocrasstiite ypena BbpXy Win B O1IM30CT J1a €NEKTPUYECKU KOTIOHU U (pypHH.

bpaere M3KIIOUUTEIHO BHUMATEIHHM, KOIaTO MECTUTE ypela M B HEro HMMa ropenia Ma3sHUHA WU
TEYHOCT.

W3znon3BaiiTe pputiopHUKa caMo 1o MpegHa3HaYeHUE.

To3u ypen otroBapsi Ha eBpomnelickute nupektuBu 3a EMC. [Ipu npon3BoACTBOTO My ca CIIa3eHW BCHYKU

TCXHHUYCCKHU U3HMCKBaHUA.

[Ipou3BoguTensaT cu 3ama3Ba MPaBOTO Ja MPaBU TEXHUYECKH MPOMEHM MO ypena, 0e3 IOMbIHUTEIHO

YBEIOMIICHUE.

3AITAZETE TOBA PBKOBO/ICTBO 3A BB/IEIIIN CITPABKH!
TO3U NPOAYKT E CAMO 3A JIOMAIIHA YIIOTPEBA.

3ABEJIEZKKA

e [lpenu mppBOHadagHa ynorpeda Ha ypena, U3MuiiTe 1oOpe chla 3a Ma3HWHA U TelleHaTa KOIIHUIIA C
TOILIA, CallyHCHa BOJA. Buumarenano NOoACYHICTEC ChbJa 3a MAa3HWHA, 3a 1a 3alla3UTC BBHIIHHUA MY
BHU.

e He u3non3Baiite PpputopHrKa 0€3 Ma3HUHA WM OJIMO. YPEIBT IIe Ce MOBPEIH, aKo ce 3arpsina 6e3
Ma3HHHA B HETO.

e To3u ypen e o6opyaBaH ¢ TepMO-3anuTa. B cimydaii, 4e TepMOCTaTbT ce MOBPEAH, EICKTPUIECKaTa
BCpHUra Ha ypcJia aBTOMAaTU4YHO LIC 6’[:,[[6 MNPEKbCHATA, KaTO TOBA LIC MPCAOTBPATU IMPETPABAHCTO MY.

e AKO ypenbT MpoTede, MOJisl, CBbPIKETE C€ OTOPU3UPAHUS CEPBU3EH LIEHTDHP.

e 3a nma ocurypure Oe3omacHa ymoTpeda Ha ypena, HE IO MpEeMmbIBaWTe ¢ XpaHa W HE OCTaBSIHTE
KyXHEHCKH IPHOOPH B HETO.



Bbnrapcku

OIIMCAHUE HA YACTUTE
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1. BYTOH 9. BYTOH 3A OTBAPSIHE
2. IPBXXKA HA KOLIIHULIATA 10. KOPITYC
3. KOLIHULIA 11. INTACTMACOBO KPAYE
4. TIAHEJI 3A VIIPABJIEHUE 12. OTAYIIHUK
5. [IPO30PYE 13. TAMUMEP
6. DUJITHbPHA CUCTEMA 14. TEPMOPEI'YJIATOP
7. KATIAK 15. HATPEBATEJI

8. Cb/l 3A MA3BHMHA

JIPHKKA HA KOLIITHUIIATA

JAPBXKXKATA HA KOIIHHNIIATA Bu no3BoisiBa fa ClycKaTe U U3AUrare KOIIHUIIATA, KOraro KarmakbT HA
(GpUTIOPHUKA € 3aTBOPEH.

H3pbpnaiite apbKKaTa Harope, 3a 1a U3AUrHeTe KOIHUIIATA.

Harucuere apbikkara HaJoiy, 3a J1a CIIyCHETE KOILLIHUIIATA.




Bbnrapcku

BYTOH 3A OTBAPSIHE

BYTOHBT 3A OTBAPAHE Bu nmomara na orBopuTe Kamaka Ha ypena jJecHO U Oe3omacHo. Hatuchere
OyTOHa M KamakbT IIe ce OTBOPH aBTOMArW4yHo. Taka mapara e u3jie3e oT ypena, 6e3 aa Bu umsropu
IPBCTUTE.

3a 1a neMOHTHpare Kamaka, TpsOBa Ja ro M3IpaBUTE BbB BEPTUKAIHO IOJIOKEHHE W J1a TO H3IbpIare
Harope.

PUJITBPHA CUCTEMA

B xamaka Ha ypena e BrpajeHa GuIThbpHATa CHCTEMa, KOSTO ChOMpa Kalmuuiy Ma3HUHA OT Mapara, J0KaTo
TS M3JIKM32a OT ypena. GuaTbpbT TpsiOBa /1a ce MOJMEHs ¢ HOB Ha Bceku 60 M3MOI3BaHUA Ha ypeaa.

CbXPAHEHHUE HA KABEJIA

B ocHoBara Ha ypena uma otaeneHue 3a npubupane Ha kabena. Koraro ypensT He ce M3MON3Ba, KaOEIbT
MOXe Ja ce MpUOUpa B OTACICHHUETO.



Bbnrapcku

ITPO3OPYE 3A HABJIOJAEHHUE

Hamaxxerte BbTpCHIIHATA YaCT HA NPO30pUYCTO C MA3HWHA, 3a Aa NPCAOTBPATUTC KOHACH3UPAHCTO HA BOAHATA
rnapa. Taka e MOXETE Ja Ha6mo;[aBaTe nmponeca Ha IIbPIKCHEC.

TEPMOCTAT U CBETJIMHEH UH/IUKATOP

TepmocTarbT MOXe Ha ce HacTpoiiBa 3a temmeparypu 130°C, 150°C, 170°C u 190°C, koeto Bwu
Npe0CTaBs Bb3MOXKHOCTTA JIa CTOTBUTE XpaHara Mpu Hal-TIOAX0/IsAIIaTa TeMIeparypa.

NHIUKATOP 3A 3AI'PSIBAHE

CseTBa ABTOMATUYHO, KOIraTO YPCABT CC 3arpsaBa U U3racBa, KOraTo KEJIaHaTa TEMIICparypa € JOCTUTHATA.

NHINKATOP 3A BKJI./U3KJI.

CaeTBa ABTOMATUYHO, KOIr'aTO YPCAbT € BKIIIOUCH B CJI. MpCIKara.

ITOMOIIHO MEHIO

Bpemenara 3a nbp:keHe, JaJeHH B Ta0IHUIIATa N10-10]1Y, €A CAMO OPHMEHTHPOBbYHH.

XPAHA TEMIIEPATYPA (°C) BPEME (MunyTH)
I'v6u 150°C 3-5 muH.
[Tanupano nuie 170°C 12-14 muH.
Ienu ckapunu 130°C 4-6 MuH.
Pubnu xrogrera 170°C 3-5 mMuH.
Ouera 170°C 5-8 muH.
Kpbruera nyk 190°C 3-5 mMuH.
[Ibpxenn kaprohu 170°C 8-10 muH.

Kaproden gmric 190°C 2-4 MuH.



Bbnrapcku

YIIOTPEBA HA YPEJA

1. MaxHere KOUIHMIIATA C IPBXKKATa OT CKoOaTa.

2. Haneiite mexny 2.5-3.0 nutpa onmo B chaa Ha pputiopHuka. HuBoto Ha onmorto TpsdBa 1a € MEXIy
mapkepute MAX 1 MIN, Hamupaiu ce oT BbTpEIIHaTa cTpaHa Ha ChAa.

3. HM3nomsBaiiTe caMO BHCOKOKAUECTBEHO PACTUTEIHO OJIMO 3a IbpKeHe. Macio, MaprapuH, 3eXTHH WX
KHBOTHHCKA Mac HE ce MPEropbuBaT, 3alI0TO UMAT IM0-HUCKA TEMIIEpaTypa Ha TUMEHE.

MAPKEP MAX./MIN.

4. HamaxeTe mpo30pueTo ¢ MaJIKO OJIHO.

5. Bkurouere ypena KbM €ll. Mpekara M HacTpOWTE TEPMOpErynaropa Ha jkejlaHaTa Temmeparypa (BXK.
[TomorHO MeHt0). CBETIMHHUAT WHAMKATOP 3a 3arpsBaHe IIe M3TacHE IIOM Temrieparypara Obie
JIOCTUTHATA.

6. IIepBo mocraBeTe xpaHara (Bb3MOXKHO Haii-cyXa) B KOIITHHIIATA.

a) He npenbiBaiiTe KOIIHUIIATA.
b) TlocrassiiTe XpaHa ¢ eIHAKBB pa3Mep Ha MMapyerara, 3a Jja MOXKe Jia C€ U3IIbPKH PABHOMEPHO.
C) VBepere ce, 4e Isj1aTa XpaHa € Jo0pe MOICyIIeHA.

7. TlocraBere KomIHMIIAaTa OOpaTHO BBB (PUTIOPHHMKA. MaxHeTe IpbKKara W 3aTBOpPETe Karaka.
Harucuere gpbikkara Ha o1y, 3a 1a CIIyCHETE KOIIIHUIIATA C XpaHaTa B OJIMOTO.

a) He noGapsiiTe Boma MM MOKPH MPOAYKTH KBM OJHOTO, JOPH MAJIKOTO KOJIMYECTBO BOJA IIIE
Hakapa OJIMOTO J]a IPbCKa.

8. Cnen kato XpaHaTa ce € M3MbP)KIIIA, U3IUTHETE KOIIHHIIATa OT OJMOTO, 3a Ja ce u3ueau. Harucuere
BYTOHA 3A OTBAPJHE ua kanaxa.

CBbBETHU

1. M3nomn3BaiiTe caMo MeTamHU NPHOOPH C TOIIIOU30IUPAHH IPBKKH, 32 Ja MPEJOTBPATUTE U3TapSHUSL.
2. bpaere BHUMaTEIHH, KOTaTO U3ION3BaTe ypena, 0COOEHO B MPUCHCTBUETO HA JCLa.



Bbnrapcku

3. Wmaiiku npenBua xpaHata, KOSTO e IbpXKUTE, H30epere noaxoasaiara temmneparypa. O0I1mo mpaBuio
€, 4e XpaHa, KOSATO € MHUHajla MIpe3 MIpeABapUTEIHAa TepMOOOpabOTKa, MMa HYyKAa OT IO-BHUCOKa
TeMIIeparypa 1 Mo-MaJIko BpeMe 3a IIbp)KeHe, OTKOJIKOTO CypoBara XpaHa.

MNOAAPBKKA U ITOYUCTBAHE

1. H3kmioueTe ypena oT ell. Mpeskara Mpeau J1a ro HOYUCTHUTE.

2. WzmpasHere TaBHUKaTa 3a KOHICH3HMpasaTa BoJa.

3. Omnmoto TpsiOBa Aa € HAmbIHO M3CcTUHANIO. ONMOTO M JPYruTe Ma3HUHM 33bp)KaT TOIIMHATA CH 3a
IBIro Bpeme ciienl ynorpeba. He mecrere ypena, 1oKaro € oLie ropel.

4. OnmoTo MOXe Ja ce M3MOI3Ba HAKOJIKO MbTH. M3mon3BaiTe ypeaa mbJIHOLEHHO, KaTo IO MOAIbp)KaTe
BUHAru B TOTOBHOCT 3a ynoTpe6a. EnuH oT HauMHUTE 32 TOBA € J1a ABPKUTE U3CTUHAIOTO U MPEIEICHO
OJIO BbB (DPUTIOPHHUKA CHC 3aTBOPEH Kamak.

5. Onmoto TpsOBa 1a ce mpereka ciel Besika ynorpeda Ha ypena.

6. Cnen U3IMBaHETO HA OJIMOTO, YpeabT TPSAOBaA /1a ce 3a0bplle ¢ MONUBATEIHA XapTHsl, CIe]l KOETO Ja ce
MOYMCTH C KbpIIa, HAlIOCHA C MAJIKO npemnapar. Hakpas ypensT TpsOBa J1a ce MOJCYIIN ChC CyXa KbpIia.

a) Bwbrpemnara yact Ha ypena uMa paBHa allyMHHHEBA TIOBBPXHOCT. 3a Jla U30ErHETE MOBpe/ia Ha
ypena, He U3I0J3BaiTe abpa3uBHU UM OCTPU MHCTPYMEHTH 32 IIOYMCTBAHETO MY.

7. BpHIIHATa yacT Ha ypeaa Moke Aa ObJle MOYMCTEHA C BIAXHA KbpIa, HE U3ION3BaiiTe abpa3suBHU U
TEJIEHU I'bOU.

8. Komrnumara Moxe J1a ©3MHE ChC CallyHeHa BOJa.

9. TMoamensiitTe punTbpa ¢ HOB Ha Bceku 60 M3MOM3BAHMS Ha ypera.

BHUMAHMUE

1. He no3BosnsBaiiTe Ha JieLa Ja CH UTPasT ¢ ypeaa.

2. Axo 3axpaHBaumMiT KalOesl € moBpeneH, TOH TpsOBa Ja ce MOAMEHHM C HOB OT MPOU3BOJUTENS, OT
OTOPU3UPAHUS CEPBU3EH IIEHTHP WIM OT APYro, KBAIM(UIMPAHO 3a LeNTa JIMIE, 3a Ja ce n3berHe
pHUCKa OT 3JI0TIOJIYKA.

3. Ypenbr He e mpenHazHayeH 3a ynorpeba B KOMOMHALMS C BBHIIHM TailMepH WIM AMCTAHIIMOHHH
yIIpaBIICHHUSL.

4. Tos3um ypex He e mpenHa3HauyeH 3a ynorpeba OT Juua (BKIIOUUTENHO Jela) ¢ HaMalleHH (hU3UYECKH,
CETHBHU M YMCTBEHHU BH3MOXHOCTH, HJI OT TaKWBa 0€3 ONUT W 3HAHUS, OCBEH aKO HE ca HaJI3MpaBaHU
¥ HaITbTCTBAHM OT JPYTH JIUIIA, OTTOBOPHHU 32 TSIXHAaTa 0€30MacHOCT.



DpuUTIOpHULA
SP-1980-Y

HHCTPYKIOUA 11O OKCIIVIYATALIUHN

[Tpubop npemHasHadeH TOIHKO TSI IOMAITHETO UCIIOh30BaHUs !

[ToxkamyiicTa, MpOYNTAWTE MHCTPYKIUIO MIEPE UCIIONb30BaHUEM!

HE TAHUTE 3A IIHYP IIMTAHUA!

IMPEAYNIPEXJIEHUE

Cepbe3Hble 0KOTH TOPSYUM MaciiOM MOXHO MOJIY4HTb, €CIIU
CTSHYTb (DPUTIOPHUILY CO CTOJIA.
He nomyckaiite, uToOBI IPOBOA CBUCAI C Kpasi CTOJNA, I1€ OH

MOXKET OBITH 3aACT ACTbMU HUJIU B3POCJIBIMHU.

JEPKUTE B HEJOCTYITHOM JJIsI AETE MECTE!

HE UCHIOJB3YUTE YAJUHUTEJID!

MEPDBI BE3OITACHOCTH

[Ipu ncnonb3oBanum pubopa coOM0AaTH OCHOBHBIE MEPhI 0€30MMaCHOCTH, BKIIIOYAs! CIETYIOIIHE:

1. TlpouuraiiTe HHCTPYKLHUIO TOJIHOCTBIO.

N

He kacaittech ropssuux noBepxHocreul. Mcnonp3yiTe pydky U KHOIIKH.

3. UroObl m30exkarb pucka yaapa JJIEKTPHUYECKUM TOKOM, HE MOTpYy)KaiTe IITEerceb, IIHYp MUTAHUS U
(GpUTIOPHHUILLY B BOJY WIIN APYTHE KUIKOCTH.

4. BynpTe npenenbHO BHUMATEIBHO, KOT/Ia UCIIONb3yeTe TPUOOop BO3JIE IETEH.

5. OrtkiroyaiiTe U3 PO3ETKH, €Ciau MPHOOp HE MCHOJIB3YeTCs WM Iepes] ouucTKoi. [103BoibTE OCTHITH

npubopy, eciu JocTaeTe Kakue-In0o AeTalu U Iepesl OUUCTKOM.



©

10.

11.
12.

He ucnonp3yiite npubop ¢ MOBPEXICHHBIM IIHYPOM MHUTAHUS WM IITEICENEM, a TaKXKe MPU HATUYHH
TIOOBIX JAPYrMX TOBPEXKACHUH MNpuOOpa MIM HEKOPpPEeKTHOW pabore. B ciydae BbIABICHHA
HEHCIIPaBHOCTEH 00paTuTech K KBAIM(UIIMPOBAHHOMY CIICIHAIMCTY WJIM B aBTOPU30BAHHBIM LIEHTP
JUIsl PEMOHTA WJIM JUATHOCTHUKH.

Hcnonp30BaHue HEOPUTHHAIBHBIX aKCECCyapOB MOXKET IMPUBECTH K MOBPEXKIECHHUIO TpHOopa.

He ucnone3yiite mpubop BHE MOMELICHHUS.

He ocrasisiite mHyp NUTaHUSA CBUCAIOLIMKI C Kpas CTOJA, @ TAKXKE HE MO3BOJIIMTE KacaTbCs IOpsSYMX
IIOBEPXHOCTEH.

He pacnonaraiite Bo3je HarpeBaroOIUXCs OOBEKTOB, TAKMX KaK TyXOBKH, Tra30BbIC U 3JEKTPUUYECKHE
IUTUTBHI.

BynbTe npenenbHO BHUMATENbHBI, KOTa IEpeBUTaeTe MPHOOp C TOPIIYNM MACIIOM.

Hcnonp3yiiTe mpubop TOIBKO MO HA3HAYECHUIO.

Hannplii npubop coorBercTByeT TpeboBanusMm EC s snekrpuueckux npudopoB. OH paszpaboraH 1o

MOCJICAHUM TCXHUYCCKUM CTaHAapTaM 0€30ITaCHOCTH.

[IpousBoautens ocraBisieT 3a co0Oil MpaBO BHOCHTH M3MEHEHHS B YCTpOICTBa 0e3 HpeaBapUTEIbHOIO

YBCOAOMIJICHUS.

COXPAHUMTE NHCTPYKIIUIO JJISA CITPABOK!
ITOT NPUBOP INPEJHA3ZHAYEH TOJIBKO JJIAA JOMAIIHEI'O UCITIOJIb3OBAHUA.

ITPUMEYAHUE

e [lepen ncnonbp3zoBaHueM (QPUTIOPHULY B IEPBBIA pa3, BBIMOWTE KACTPIOJIIO U KOP3UHY TIIATEIBHO
TEIJIOM MBUIBHOW BOJOM, BBICYILIMTE YYT'YHOK Ul MOAACP’KAHUS XOPOIIEro 3CTETUYECKOTro BHUAA.
He ucnone3yiite ¢pputiopauily 6e3 macia uiam xupa. [Ipudop Oyner MOBpeXIeH MpH HArpEeBaHUU
CYXUM.

o OpUTIOPHUIIA UMEET YCTPOMCTBO OE30IaCHOCTH OT IeperpeBaHus. B ciyuae oTkaza TepMmocTara,
cpabarblBaeT aBTOMATHYECKUH BBIKIIOUATENb, KOTOPBIM TMpemoTBpamiaeT neperpeB. Ecmu
(GpUTIOpHULIA TPOTEKAET, MOXKAIYHCTa, CBDKUTECh ¢ KOMIaHuel, mpojasmeil Bam mpubop. [lns
oOecrieyeHus: 6e30macHoi paboThl, MPEAMETHI MM MOCYa HE J0JKHA OBITh MOMEIICHA BO BHYTPb
npubopa.
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2. PYUKA KOP3MHBI 10. KOPIIYC
3. KOP3MHA 11. INTACTUKOBBIE HOXKH
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6. CUCTEMA ®UJIBTPALIMI 14. KHOITKA TEMIIEPATYPHI
7. KPBIIIIKA 15. HAT'PEBATEJIb

8. KOTEJIOK JIs1 MACIIA

PYYKA KOP3UHBI

Pyuxa Kop3uHsl 103B0JII€T HOAHUMATE U OITyCKaTh KOP3HMHY, KOT/Ia KPBIIIKAa KOP3UHBI 3aKPHITA.
UrtoObl MOJHATH KOP3UHY BBEPX - HAIpaBbTE PYyUYKy BBEPX.
UToObl OMYCTUTH — HANPaBbTE PYyYKY BHHU3.



KHOIIKA JIUIA OTKPBITHUA KPBILLIKHU

CrermmansHo pazpadorannas KHOIIKA JIJIS1 KPBIIIKHM no3BomnsieT gerko u 6e301macHO OTKPBITh KPBIIIKY.
HaxxmMuTe Ha KHOIKY, M KpBIIIKa OTKPOETCSl aBTOMAaTW4eCKH. OTO IMO3BOJHUT M30€kKaTh OXKOra MajbleB
npu paboTe PPUTIOPHUILIBI.

UToOBI CHATH KPBIIIKY, €€ HEOOXOAUMO Pa3MECTUTh B BEPTUKAILHOM IOJIOKEHUU U TIOTSAHYTH K BEPXY.

CUCTEMA OUJIBTPALINHU

Kppimka ocHamieHa cUCTEMON MOCTOSHHOW (DMIIBTPAIlMH, KOTOpasl MO3BOJISIET cOOMparh Karld Macia ¢
napoM, KOrJaa OHM MpoxoaaT depe3 ¢GuibTp. DuibTp nomkeH OBITh 3aMEHEH IMOCcie TOro, Kak Oyaer
UCII0JIb30BaH okoo 60 pas.

OTCEK JJIS1 XPAHEHM S IIHY PA ITUTAHUSA

OTcex Ui XpaHEHHs PACHOJIOXKEH B Kopmyce mpubopa. Korma ¢puTiopHHIla HE HCTIONB3YETCs, MOXKETE
00MOTAaTh IIHYp BOKPYT JAEpKaTesl.



OKHO OB30PA

OKOIIKO IT03BOJISCT HaGJIIO,Z[aTB 3a MMpOHCCCOM IMPUTOTOBIICHHUA, a TAKXKC NACT BO3MOXHOCTH BHJCTH Ha
Kakoi CTaaAuu MPUTOTOBJICHUA HAXOAUTCA 6.]1}0,[[0.

NHINKATOP TEPMOCTATA

Tepmocrar moxHo yctanoButh Ha 130°C, 150°C, 170°C, u 190°C, uro Hambosee OIarompusTHO ISt
MPUTOTOBJICHUS TTHIIIH.

TEMITIEPATYPHBIA UHIUKATOP

3aropaeTcsi IpH BKJIIOYEHUH M BBIKITIOYAETCS, KOTia MPUOOP JOCTUT HYKHOI TeMIepaTyphl.

NHIAUKATOP IIMTAHUA

BxuttouaeTcst aBTOMaTn4ecKy MpH MOAKIIOUSHUH PUOOopa B CETb.

MEHIO

Bpemst :xapKku npuBefAeHbl B 3TOH TadJanLe TOJIbKO JIsl CIIPABKH.

BUJA NNPOAYKTOB TEMIIEPATYPA (°C) BPEMA

(MUHYTBI)
I'pubmn1 150°C 3-5 MuH.
Kypuia 170°C 12-14 mun.
LenbHblE KpEBETKU 130°C 4-6 MuH.
Pr16HbIe Manouku 170°C 3-5 MuH.
Ouite 170°C 5-8 mMuH.

Komnbma myka 190°C 3-5 MuH.



Kaprodens ¢ppu 170°C 8-10 muH.
Kaprodenbusie 190°C 2-4 MuH.
YHIICHI

IKCIIVIYATALIUA PPUTIOPHUIIBI

1. H3BiexuTe KOP3UHY C MOMOILBIO PYUKH IS HEe.

2. Haneiite macno npubausutensHo 2.5-3.0 nuTpa Bo GpUTIOPHUILY. YPOBEHb Maciia JOJKEH OBITh MEXKIY
MaKCHUMAJIbHOM Y MUHHUMAJIbHOM OTMETKaMU BHYTPEHHEHN ITOBEPXHOCTU KOTEIIKA.

3. Hcnonp3yiiTe TONBKO KaUECTBEHHOE PACTUTENHHOE MACIO MM Macio MpeAHa3HAaueHHOE CIIEHHAbHO
JUIs JKapku Bo ¢putiope. CIMBOYHOE Maciio, MAprapvH, Macio OJUBKOBOE WM >KUBOTHBIC KUPHI HE
PEKOMEHIyeTCsl U3-3a BOSHUKHOBEHUS JIbIMa IIPU HEBBICOKHUX TEMIIEpaTypax.

MAX. / MIN. OTMETKH

4. CmaxsbTe 0030pHOE OKHO HEOOIBIIIUM KOJTMYECTBOM Maca.

5. BcraBbTe mTeIcels B pO3ETKY U YCTAaHOBUTE TEPMOCTAT Ha HY)KHYIO TeMreparypy (CMOTpHTE MEHIO).
Wunukarop Temmeparypbl 3aropuTcs W IIOTacHET, Korma OyldeT MJOCTHIHYTa YyCTaHOBIICHHAsS
TeMIIeparypa.

6. JloGaBbTe mpomykThl (Kak MOXKHO OOJIee CyXMMH) B KOP3UHY.

a) He meperpyxaiite KOp3uHY.

b) IIpomykTel MOKHBI OBITH MPUONMUZUTEIBHO OIHOTO pa3Mepa, YTOOBl OJHOBPEMEHHO JIOCTUIIN
TOTOBHOCTH.

C) VYO0emureck, YTO BBICYLIHIIN BCE MPOAYKTHI MIEPE]T )KaPKOU.

7. Pa3mecTHTe HIDKHIOIO YacTh KOP3MHBI BO (puTiopHHIY. CHUMHTE PY4YKYy M 3aKpOWTE KPBIIIKY.
[ToBepHUTE KHOIIKY KOP3HHBI K HU3Y, YTOOBI IIOTPY3UTh KOP3HHY C MIPOIAYKTaMH B MacJIo.

a) He noGapnsiiTe Bogy WM BIaKHBIC MPOAYKTHI B Maclio, Jake HEOOIBIIOE KOJIMYECTBO BOJIBI
IPUBEET K NOSBICHHUIO OpPBI3raB Macia.
8. Ilocie mpuroToBICHHS, MOAHUMHTE KOP3UHY M3 Maciia HaBepX. HakmMHuTe Ha KHOIKY OTKPBITHS



KPBILIKH, YTOOBI OTKPBITH €€.

COBETHBI

1. Hcnonb3yiiTe TONBKO *Kele3Hble IPUOOPH! YTBAPHU C U30JIMPOBAHHBIMH PYUYKAMHU.

2. bynbre oueHb BHUMATEIbHBI, KOTJIA UCIIONb3yeTe PHOOp BO3JIE IETEH.

3. IlpuHumaiiTe BO BHUMAaHHWE THUN TPOAYKTOB IpH  BBIOOpE Temmneparypbl Uit >kapku. Jlis
noiypaOpukatoB HEOOXOAMMO MEHbIIEe BpeMsl M TeMIeparypa HpPUTOTOBIECHUS, YeM JUIsl CBEXKHX
IPOAYKTOB.

YXOI U OYUCTKA

1. Heo0xomumo u3BJIeKaTh IIHYP MUTAHUS U3 PO3ETKU KXKIIBIA pa3 Mepes] OUUCTKOM.

2. Omnycrommre MOAHOC [T KOHJCHCATA.

3. Ilo3Bonbre Maciay MOJHOCTBIO OCTBITh. Maciio MM JKUP JIOJT0 COXpaHSET TeMIeparypy Iocie
ucnonb3oBanus. He nepensuraiite GpuTIOpHUILY, €CIIM MAcio HE OCTHLIO.

4. Macno MOXKHO HCIIONIb30BaTh HECKONIbKO pa3. Conepikure GpUTIOPHUILY B COCTOSHUH BCETJ]a TOTOBOM K
ucronb30BaHui0. OIUH U3 CIOCOOOB: 3aKPBITh MAaciO KPBILKOW, YTOOBI MBLIb HE MPOHHUKANIA, IS
MOCJIEAYIOLETO UCIIOJIb30BAHNU.

5. Heo0xoaumo GuIbTpOBaTh MACIIO MOCIE KaXKA0TO UCTIOIh30BAHMSL.

6. Ilocne cnmuBa mMacia HEOOXOAUMO MPOTEPETh OyMaroi BHyTPEHHIO MOBEPXHOCTh (PPUTIOPHUIIBI, 3aTEM
TKaHBIO C HEOOJIBIIMM KOJTMYECTBOM MATKOTO MOIOIIETO CPENICTBA, 3aTEM YHCTON TKaHbIO.

a) BHyTpeHHSs 4acTh (QPUTIOPHHIBI UMEET ATIOMUHHEBOE IOKPHITHE, TIOITOMY HE HCIOJIb3YHTE
abpa3uBHBIE CPENICTBA U OCTPBIE HHCTPYMEHTBI, YTOOBI HE MOIapanarh MOBEPXHOCTb.

7. BHEmHIOI NOBEPXHOCTh KOpPIyCca MOXHO IPOTEPETh MATKOM TKaHBIO MOIOLIMM cpeicTBoM. He
UCTIONB3YiTe a0pa3suBHBIC U TOPOLIKOBBIE OYHCTUTEIH.

8. Kop3uHbl MOXXHO BBIMBITH B TETIJIONW MBUIBHOM BOJIE.

9. CHumuTte QUIBTP U 3aMEHHUTE HAa HOBBIN NMPHONIM3UTENBHO yepe3 60 pa3 NCTIONb30BaHMUS.

HPEJOCTEPEXEHHUE

1. VYbenureck, 4TO AETH HE UCTIONB3YIOT IPHOOP B KAYECTBE UTPYIIKH.

2. Ecnm mHyp muTaHMsA MOBPEXJIEH, TO OH JOJDKEH OBITh 3aMEHEH NPOU3BOIUTENIEM MM CEPBHUCHBIM
IPEACTaBUTENIEM MU KBAIM(UIIUPOBAHHBIM CIEIMATINCTOM, YTOOBI M30€XKAaTh MOIYUYEHHS TPABM.

3. Tlpubop He mpemHazHaueH MJIsA SKCIUTyaTallMd C IOMOIIBI0 BHEUIHEr0 TaiiMepa WIH OTAEIbHOU
CUCTEMOM AMCTAHLIMOHHOTO YIIPaBICHHUS.

4. Dror mpubop HE TMpenHa3HAUEH [Js HCIOJNB30BAHUS JIMIIAMU (BKJIIOYAs JETel) ¢ OrpaHMYeHHBIMU

(¢U3nUeCKUMHU, CEHCOPHBIMU WM YMCTBEHHBIMH CIOCOOHOCTSIMH WJIM C HEIOCTATOYHBIM OIBITOM M
3HAHUSMH, KPOME CIIy4aeB KOHTPOJIS WM MHCTPYKTHPOBAHUS IO BOIPOCAM HCIOJIB30BaHUS MpUOOpa
CO CTOPOHBI JIUI, OTBETCTBEHHBIX 32 UX O€30MaCHOCTbD.



YKpalHCbKun
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ITHCTPYKIIS JJIS1 EKCIITY ATALUT

HpI/IJIa,Z[ HpI/IBHa‘IGHI/Iﬁ TUIBKH JJIA JOMAalITHBOT'O BI/IKOPI/ICTaHHH!

Bynp nacka, mpounTaiTe IHCTPYKIIIO NIEpe]] BUKOPUCTAHHSIM !

HOIIEPE’KEHHA

Cepli03Hi OIIKY TapsYuM MacjioM MOYKHA OJIEpXKATH, SKIIO
CTATTH (DPUTIOPHHMIIIO 31 CTOJNA.
He nomyckaiite, o0 npoBeneHHs 3BUCAIIO 13 Kpalo CTOJIa, J1e

BiH MOYKE€ OYTH 3a4eIICHUH TITbMH a00 TOPOCIUMHU.

HE TAT'HITD 3A IIIHYP
KUBJIEHHA!

TPUMAWTE B HEJOCTYIHHOMY JIISI ITEN MICIII!

HE BUKOPUCTOBYMUTE IMOJOBKYBAYA!

3AXO/M BE3IIEKA

[Ipu BUKOpHCTaHHI IPUIATY JOTPUMYBATH OCHOBHUX 3aXO0/IIB 0€3MEKH, BKIIFOYAI0YH HACTYITHI:

1.
2.
3.

[IpounTaiiTe IHCTPYKIIIIO MOBHICTIO.

He Topxkaiitecs rapsunx oBepXOHb. BUKOPUCTOBYITE PYYKH ¥ KHOIIKU.

[I{00 YHUKHYTH PU3HKY yJaapy €JIeKTPUYHUM CTPYMOM, HE 3aHYpIOITE HITEICelNb, IIHYP KUBJICHHS U
(bpuUTIOpHULIIO y BOY 200 1HII PiAWHHU.

Bynbre rpaHUYHO yBaXkHi, KOJIM BUKOPUCTOBYETE MPHIIA Oinis JiTeH.

BinkmtouaiiTe 3 po3eTKH, SIKIIO MPUJIA] HE BUKOPHCTOBYEThCA abo0 mepen o4MIIeHHSM. J[o3BojbTe
OXOJIOHYTHU MPUIIAY, SIKIIO JiCTaeTe sIKi-HeOyIb 1eTall i mepe OYHIICHHSM.
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6. He BukopucroByiiTe npuiax 3 YIIKOIKEHHUM IIHYpOM >KHMBJICHHS a0o0 IITerceneM, a TaKoX Mpu
HasIBHOCTI OyAb-SKMX IHIIMX YIIKOJDKEHb MPUIaTy a0o HEKOPEeKTHiH poOoTi. Y BHUMAAKy BUSBICHHS
HECTIPaBHOCTEH 3BEPHITHCS 70 KBali(hikoBaHOTO (paxiBlsi ad0 B aBTOPU30BAHUI LEHTP Ui PEMOHTY
abo0 1IarHOCTHUKH.

7. BuKOpHCTaHHS HEOPUTIHAIBHUX aKCECyapiB MOXKE MPUBECTH JI0 YIIKOJKCHHS MPUIay.

®

He BuxopucToByiiTe Npuiiaj 1mo3a NpuUMiIICHHSIM.

9. He 3anumaiiTe IHYp >KUBJICHHA 3BHCAIOYMH 13 Kpalo CTOJA, a TaKOX HE JO3BOJISIMTE TOPKATHCh
rapsiuux MOBEPXOHb.

10. He po3sraroByiite 0is1 00'€KTiB, 110 HArPiBaIOTHCS, TAKUX SK TyXOBKH, T'a30Bi i €EKTPUYHI [UIUTH.

11. BynpTe rpaHUYHO YBaXKHI, KOJIU TIEPECYBAETE MPUIIA]] 3 TapIUUM MACIIOM.

12. BukopucTOBYiiTe MpUIa TUTBKU 1O MPU3HAYEHHIO.

Januii mpunan Bianosinae Bumoram €C miis eJIeKTpUYHUX NpuiadiB. Bid po3po0iaeHuii Mo ocTaHHIM
TEXHIYHUX CTaHJIapTax Oe3MeKH.

Bupo6nuk 3anumiae 3a co60r0 MpaBo BHOCUTHU 3MiHH B MIPUCTPOT 0€3 MOMEepeIHHOT0 MOBIJOMIICHHS.

3BEPEXITH IHCTPYKIIIO AJISA JOBIAOK!
IEX IPUJIAJI TPU3HAYEHUW TUILKHA JIJISI JOMAIIIHBOI'O BUKOPUCTAHHSL.

ITPUMITKA

e [lepen BukopucTaHHAM (DPUTIOPHHINIO B TEPIIMA pa3, BUMUHUTE KACTPYJIIO ¥ KOIIMK PETEIHHO
TEIUIOI0 MUJIBHOIO BOJIOIO, BHCYIIUTE YaBYHEIb IS MIATPUMKH TapHOTO ecTeTHuHoro Buay. He
BUKOPUCTOBYHTE PppuTIOpHUIO Oe3 Macia abo xupy. [lpunan Oyne yukokeHHid Ipu HarpiBaHHI
CYXHM.

o O@puriopHHUISI Mae MPUCTPI Oe3meku BiJ MeperpiBaHHA. Y BHIQAKY BiJIMOBH TEpPMOCTATa,
CHpaIbOBY€ aBTOMAaTHYHUN BUMHKAY, SKHHA 3amo0irae meperpiBy. SKIIO (QpuTIOpPHHUIS MPOTIKAE,
Oyzap nacka, 3BSDKITBCS 3 KOMIIaHi€lo, 110 npojana Bam mpuman. s 3abe3neueHHst Oe3nedyHoOl
po6otu, npeaMeTH abo MOCy/] He TOBUHHA OyTH MOMIIIIEHA B YCEPEIUHY MPHIIALY.
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OIINC JETAJIEN
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1. KHOIIKA

2. PYUKA KOIINKA

3. KOIIMK

4. ITAHEJIb KEPYBAHH
5. OI'JIAAAOBE BIKHO

6. CUCTEMA ®UJIbTPAIINN

7. KPUIIIKA

8. KASAHOK JIs1 MACJIA

PYYKA KOIINKA

9. KHOIIKA IS KPUILIKN

10. KOPITYC

11. TNIACTUKOBI HDKKU
12. BUXIJT 181 IUMY

13. KHOIIKA TAVIMEPA

14. KHOIIKA
TEMIIEPATYPU

15. HAT'PIBAY

Pyuka Kommka 103Bosisie miiHIMATH i OIyCKAaTH KOIIUK, KOJIM KPHUIIKA KOIIHWKA 3aKPHUTA.

[I{o6 migHATH KOIIMK HAaropy - HalpaBTe PyyKy Haropy.

1106 BUITyYUTH — HAIIPABTE PYUYKY BHU3.
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KHOIIKA JJIA BIAKPUTTA KPUIIKHU

CrerniansHo po3pobaena KHOITKA JIJISI KPUILIKUW no3Bossie jierko i 6e31meYHo BiAKPUTH KPHUIIIKY.
HaTtucHITh Ha KHOTIKY, 1 KPHUIIIKA BiIKPUETHCS aBTOMAaTUYHO. [le T03BOIUTh YHUKHYTH OITIKY MaJIBI[IB TIPH
po06OTi GPUTIOPHHMIII.

00 3HATH KPUIIKY, i1 HEOOX1IHO PO3MICTUTH y BEPTUKAIBHIM IOJIOKEHHI i IOTATHYTH J0 BEpPXY.

CUCTEMA OUJIbTPAIILU

Kpuika ocHariena cucteMoro nocTiiHOi (inbTparii, ika 103B0JIsi€ 30UpaTh Kparii Macia 3 OpoM, KOJIU
BOHU MIPOXOAATH uepe3 PpinbTp. PinabTp MOBUHEH OyTH 3aMIHEHHH MICIIsI TOTO, SIK Oye BUKOPUCTAHUH

o6m3pk0 60 pas.

BIJACIK JJIA 3BEPI'AHHS IIHYPA )KUBJIEHHS

Bincik ans 30epiranss po3TamoBanuil y kopnyci npuiany. Komu GppuTropHuIs He BUKOPUCTOBY€ETHCS,

MoO’KeTe 0OMOTAaTH IIHYp HaBKOJIO TpUMaya.
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BIKHO OI'JIAAY

Bikon1te 103BOJISIE CIIOCTEPITaTH 3a MPOIIECOM TOTYBaHHS, & TAKOX A€ MOXJIMBICTh OAUUTH HA SIKIHA CTasii

roTyBaHHs niepedyBae 0JIr010.

IHANKATOP TEPMOCTATA

Tepmocrat MmoxHa BctaHoBUTH Ha 130°C, 150°C, 170°C, 1 190°C, mo HaibiIbIIe CIPUATINBO IS

TOTYBaHHS TKI.

TEMIIEPATYPHUH IHAUKATOP

3aropsieThes PU BKIIIOUEHH] i BUMHKAETHCS, KO NP AOCATCS TOTPiOHOT Temmeparypu.

IHAUKATOP KUBJIEHHSA

BxurouaeThcst aBTOMaTUYHO MPH MIJKITIOYEHHI IPUIIATy B MEPEXKY.

MEHIO

Yac sxapkuii HaBe/JeHi B Wil Ta0JnLi TUILKH 1J151 JOBiAKMH.

BN ITPOAYKTIB TEMIIEPATYPA YAC (XBUINHH)
(°C)

I'pubwu 150°C 3-5 xa.
Kypka 170°C 12-14 xa.

LinbHi KpeBeTKH 130°C 4-6 xB.
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PubHi nanmakn 170°C 3-5 xB.
Dine 170°C 5-8 xB.
Kinbus nyka 190°C 3-5 xB.
Kaproms ¢pi 170°C 8-10 xB.
Kapromsui gircu 190°C 2-4 xB.

EKCIVIYATAIIA PPUTIOPHUIII

1. BUTSTHITH KOIIMK 32 JTOMOMOTOI0 PYYKH AJIs Hel.

2. Hammiite macino mpubmusno 2.5-3.0 mitpa y ¢putiopHuuio. PiBeHp Macima TOBHHEH OyTH MiX
MaKCHUMaJIbHOI i MiHIMaJIbHOT OL[iIHKaMH BHYTPIIIHBOI MOBEPXHI Ka3aHKA.

3. BukopHcTOBYiTE TUIBKM SKICHY POCIMHHY OJif0 200 Macio NMpU3HAueHE CHeliajJbHO IS JKapkKi y
¢dputiopi. BepuikoBe macio, Maprapus, Macio MaciuHOBE a00 TBapWHHI KUPU HE PEKOMEHIYETHCS
yepe3 BUHUKHEHHS UMY IIPH HEBUCOKHX TeMIepaTypax.

MAX. / MIN. OTMETKM

4. 3MaxTe OrjIsiI0Be BIKHO HEBEJIMKOIO KIJIBKICTIO Maca.

5. BcraBte mrerncens y po3eTKy # YCTaHOBUTE TEPMOCTAT Ha MOTPiIOHY TeMIleparypy (IMBUTECS MEHIO).
[HauKaTOp TeMnepaTypu 3aropuThes i 3racHe, Koy Oyzie JOCSTHyTa BCTAHOBJIEHA TEMIIEpaTypa.

6. HomaiitTe mpoayKTu ( IK MOKHA O1IbII CYXHMH) Y KOIIHK.
a) He mepeBanTaxyiiTe KOLIMK.
b) IIpoaykT NOBMHHI OYTH IPUOIM3HO OJHOTO PO3MIPY, 00 OJJHOYACHO JTOCATIHCS TOTOBHOCTI.
c) IlepexonaiiTecs, 1110 BUCYIIMIN BCI IPOAYKTH MEPE/T )KAPKOIO.

7. Po3MmicTHTE HIKHIO YaCTHHY KOUIMKA Y PPUTIOPHUIIO. 3HIMITh pYUKY i 3aKkpuiiTe Kpumky. [loBepHiTh
KHOTIKY KOIIIMKA /10 HU3Y, II00 3aHYPUTH KOILIHK i3 IPOJYKTaMHU B MacJIo.
a) He noxasaiiTe Bogy a0b0 BOJIOT1 MPOAYKTH B MAacjo, HAaBITh HEBEIHUKA KIJIBKICTh BOJU MPHUBEIE 10

NOSIBU OpBI3TraB Macia.
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[Ticng roTyBaHHs, MiIHIMITH KOIIMK 3 Macjia HaBepX. HaTHCHITH Ha KHONKY BIIKPUTTSA KPHUILKH, 1100
BIJIKpUTH 1.

PAJIA

1. BukopucTOByWTE TUIbKH 3aJTi3HI MPUIIH HAYMHHS 3 130Jb0BAHUMH PyYKaMHU.

2. byapTe myxe yBaXkHi, KOJIM BUKOPHCTOBYETE TIPHIIAJ] OIS TITEH.

3. bepitb Mo yBarM THUIN TPOAYKTIB TpH BHOOpI TemmepaTypu it skapki. Jlns HamiBpaOpukaTiB
HEOOX1THO MEHIIIMI Yac 1 TeMIiepaTypa TOTYBaHHS, YOMY JUISl CBIKUX TIPOIYKTIB.

BIAXII I OUYUIIEHHSA

1. HeoOxigHO BUTATATH IMIHYP XKUBJEHHS 3 PO3ETKH IIOPa3 Mepe1 OUUIICHHSM.

2. Cmycromure IiTHOIIEHHS JJI KOHJICHCATY.

3. Jlo3BoibTe Macily TOBHICTIO OXOJIOHYTH. Macno abo Kup JOBro 30epirae Temmeparypy Iicis
BUKOpucTaHHs. He nmepecyBaiiTe GpUTIOPHUIIIO, SIKIIIO MACIIO HE OXOJIOJO.

4, Macno MOXHa BUKOPHUCTOBYBATH KiJibka pa3. MictuTe (GPUTIOPHUII0 B CTaHl 3aBXJIU TOTOBIM J0
BUKOpUcTaHHs. OuH 31 crToco0iB: 3aKPUTH MACIIO KPUIIKOIO, 100 MHJI HE TPOHMUKAB, JIJISi HACTYITHOTO
BUKOPHUCTAHHS.

5. HeoOximHO GiabTpyBaTH MaciO MIiCIsA KOKXHOTO BUKOPHUCTAHHS.

6. Ilicns 3muBy Macia HEOOXIAHO MPOTEPTH MarepoM BHYTPIIIHIO TMOBEPXHIO (PUTIOPHUIL, MOTIM
TKQaHUHOIO 3 HEBEJIMKOIO KUTBKICTIO M'SSIKOTO MUHHOTO 3aC00Y, IMTOTIM YMCTOI TKAaHUHOIO.

a) BuytpimHg yacThHa (GPUTIOPHHINI MAa€ aaiOMIHIEBE IMOKPUTTS, TOMY HE BHKOPHCTOBYMTE
abpa3uBHI 3ac00M 1 TOCTP1 IHCTPYMEHTH, 1100 HE MOAPSIIATH TTOBEPXHSI.

7. 30BHINIHIO TOBEPXHIO KOPITyCa MOXKHA TMPOTEPTH M'AKOK0 TKAaHWHOIW MHUHHHM 3acobom. He
BUKOPUCTOBYITE abpa3uBHI i MOPOIITKOBI OYHCHUKHU.

8. Kommka Mo)XHa BUMHUTH B TEIUIH MUIbHIN BOJI.

9. 3HiMIiTh GUIBTp 1 3aMIHUTE HA HOBUM MPpUOIM3HO Yepe3 60 pa3 BUKOPUCTAHHS.

3ACTEPEXEHHS

1. Tlepexonaerecs, 0 IITH HE BUKOPUCTOBYIOTH MPHJIAJ SIK IFPAIIIKY.

2. SIKIo MIHYp >KUBJICHHS YIIKOJDKEHUH, TO BiH MOBUHEH OyTH 3aMiHEHHMH BUPOOHHUKOM ab0 CEepBICHUM
IpEeJCTaBHUKOM a00 KBai(pikoBaHUM (paxiBLieM, 00 YHUKHYTH OJEP>KaHHS TPaBM.

3. Ilpunax He mpu3HAYEHWH IJIs eKCIUTyaTalii 3a JOTOMOIOI0 30BHIIIHBOTO TaiiMepa ab0 OKpPEeMOIo
CUCTEMOIO TUCTAHIIITHOTO KepyBaHHSI.

4. lle#t mpwian He TPU3HAYEHUH [Isl BUKOPUCTAHHS oOco0amu (BKIIOYAIOYM JITEH) 3 OOMEKCHHMH

(Gi3MYHUMHU, CEHCOPHUMHU a00 PO3YMOBUMH 3/aTHOCTSIMH ab0 3 HEIOCTATHIM JIOCBIIOM 1 3HAHHSAMH,
KpiM BHIIAJKiB KOHTPOMIO a00 IHCTPYKTYBAaHHS 3 NHTaHb BHKOPHCTaHHS Mpuiaay 3 OOKy ocio,
BIJIMOBITANTLHUX 32 TXHIO O€3MEKY.
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